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NATÜRLICHE 
AROMEN
Rezepturen nur mit 
Fruchtsaft* (10%) und 
natürlichen Aromen.
* ausgenommen Minze

OHNE 
ZUCKERZUSATZ
Nur der Zucker, der natür-
lich im Saft enthalten ist.

KEINE 
SÜSSSTOFFE
Trifft genau die Erwar-
tungen der Konsumen-
ten.

KEINE 
KONSERVIERUNGS- 
STOFFE

PRAKTISCH
Keine Lagerung im 
Kühlschrank notwendig.

EINFACH IN DER 
ANWENDUNG
10-ml-Pumpen erhältlich.

GLAS
Verpackt in einer 
70cl-Glasflasche

BENEFIT
Perfekt um Mix-Getränken Geschmack zu 
geben, aber Zucker zu reduzieren.

PURE by MONIN ist eine neue revolutionäre Reihe von Konzentraten, 
die Geschmack ohne Süße bietet. 

PURE by MONIN enthalten keinen zugesetzten Zucker oder Süßungsmittel, 
der gesamte Geschmack stammt von natürlichen Säften und Aromen.

       intensiver und köstlicher Geschmack

Entdecke 
Story & Rezepte



Lemon 
Lime Peach 

Apricot Mint Mango 
Passion

Green
Apple

Red
Fruits

5 g Zucker Verwendung von PURE >> weniger Zucker als im herkömmlichen Rezept.

Limit für eine 
0-KAL.-ANGABE: 

< 10 kcal pro 
25 cl verdünntem Getränk

1 cl PURE: < 2 kcal

Grenzwert für die Angabe 
ZUCKERFREI: 
1,25 g Zucker 

pro 25 cl verdünntem Getränk
1 cl PURE: < 0,15 g Zucker



NATÜRLICHE AROMEN

OHNE ZUSATZ VON 
KONSERVIERUNGSSTOFFEN

REINER FRANZÖSISCHER 
RÜBENZUCKER

BESSERE KONSERVIERUNG 
UND STABILITÄT 

FRANZÖSISCHE FERTIGUNG 
SEIT 1912

VIRGIN FALERNUM RUM 
MULE

1,5 cl MONIN Falernum Sirup
1,5 cl MONIN Caribbean Rhum Sirup
2 cl Limettesaft
Ginger Beer
 
Alle Zutaten in ein mit Eiswürfel 
gefülltes Tumblerglas geben. 
Mit Ginger Beer auffüllen und 
langsam umrühren.

       Cocktails 
Driver

VIRGIN PINA MULE

1,5 cl MONIN Pina Colada Sirup
1,5 cl MONIN Falernum Sirup
2 cl Limettesaft
6 cl Ananassaft
Ginger Beer
 
Alle Zutaten in ein mit Eiswürfel 
gefülltes Tumblerglas geben. 
Mit Ginger Beer auffüllen und 
langsam umrühren.

VIRGIN MOJITO

2 cl MONIN Caribbean Rhum Sirup
1 cl MONIN Mojito Mint Sirup
8 Minzeblätter
1/2 Limette in Spalten
Sodawasser
 
Minze und Limettenspalten in 
einem Tumblerglas andrücken, 
Crushed Ice dazugeben und 
mit Sodaswasser auffüllen. 
Langsam umrühren.

VIRGIN ORANGE HIBISCUS 
SPRITZ

2 cl MONIN Orange Spritz Sirup
1 cl MONIN Hibiskus Sirup
2 cl Limettesaft
Tonic Water
 
Alle Zutaten in ein mit Eiswürfel 
gefülltes großes Weinglas geben. 
Mit Tonic auffüllen und langsam 
umrühren.

VIRGIN ORANGE SPRITZ

2 cl MONIN Orange Spritz Sirup
12 cl Sodawasser
Eiswürfel

Tipp: Für den kleinen Frische- 
kick etwas Limettensaft bei- 
mengen.

Entdecke die
 komplette Range



 Applications 
HotSANGRIA PAMPELLE PUNSCH

5 cl MONIN Sangria Mix Sirup
25 cl Weißwein
10 cl Pampelle
20 cl Orangensaft
20 cl Apfelsaft
(ergibt 3 Tassen/Gläser zu ca. 25 cl)

RED SPICED GLÖGG

10 cl MONIN Spiced Red Berries Sirup
25 cl Rotwein
10 cl dunkler Rum 
30 cl Orangensaft
(ergibt 3 Tassen/Gläser zu 25 cl)

HOT GIN & JUICE

2 cl MONIN Spiced Red Berries Sirup
4 cl Kyrö Dark Gin
20 cl Apfelsaft (heiß)
Alternativ: Monin Sirup Apple Pie 
oder Zimt

       Selfmade Radler MONIN RADLER

2 cl MONIN Sirup 
1,8 l Sodawasser
0,33 l Bier auffüllen
(ergibt 0,5 l Radler)

Funktioniert hervorragend mit Blutorange, 
Pink Grapefruit, Ingwer, Limette, Maracuja, 
Himbeere, Granatapfel, Zitronengras und 
Grüne Banane.

Tipp: für den alkoholfreien Genuss einfach 
alkoholfreies Bier verwenden.

COCKTAIL SET

5 x 5 cl

Coconut
Holunder
Mojito Mint
Maracuja
Erdbeere

Entdecke
weitere Rezepte



SUGAR FREE RANGE

Sugar Free Caramel
Sugar Free Hazelnut
Sugar Free Vanilla

COFFEE SET

5 x 5 cl

Amaretto
Karamell
Lebkuchen
Haselnuss
Vanille

      Coffee creations
Special 

MONIN SPECIAL LATTE

2 cl MONIN Special Coffee Sirup
Doppelter Espresso
180 ml Milch

Zuerst Sirup in ein Latteglas 
leeren, danach aufgeschäumte 
Milch dazu geben und langsam 
den Espresso eingießen.

SPECIAL COFFEE SIRUPE

Apple Pie
Chocolate Cookie
Cinnamon Roll
Macaron
Popcorn
Salted Caramel
Speculoos
Tiramisu
Toffee Nut
Macadamia Nut
Roasted Hazelnut
Lebkuchen
Pumpkin Spice

MONIN SPECIAL 
CAPPUCCINO

2 cl MONIN Special Coffee Sirup
Espresso
150 ml Milch

Monin Sirup und Espresso in 
eine Cappuccino Tasse geben, 
Milch aufschäumen und über 
den Espresso geben.



Le Sirop de MONINCinnamon Roll

Le Concentré 
de MONINGinger

Le Sirop de MONIN Zimtschnecke fängt den süßen
Brioche-Geschmack mit intensiven Noten von Zimt, 
Butter und braunem Zucker ein. 

Tauchen Sie ein in dieses neue verwöhnende Aroma, 
um Ihre Lieblingskaffeespezialitäten und Mixgetränke 
zu verfeinern.

+ 7 %
Globale Marktprognose für Ingwer

von 2022 bis 2030.

Top 10
Ingwer gehört zu den Top 10 der Mainstream-

Geschmacksrichtungen der letzten 5 Jahre 
in der Kategorie Heißgetränke. (1)

39 %
Ingwersaft für ein authentisches Geschmacksprofil.

1. Flavour dieser Art am Markt

1. Wahl
in Latte- und heißen Schokoladegetränken(1)

Winterflavour
Zimt, das Winteraroma Nr. 1 in Europa(2)

NATÜRLICHE AROMEN
NATÜRLICHE FARBE

KEINE KONSERVIERUNGSSTOFFE

Quellen: (1) MONIN-Verbraucherpanel 2023 – (2) Mintel

Le Concentré de MONIN Ingwer
bringt das Beste aus Ingwer in alle Kreationen:
Würze, Kräuternoten und Säure.
Lassen Sie Ihrer Kreativität freien Lauf und verfeinern Sie 
Mocktails, Cocktails, Limonaden, Aufgüsse und vieles mehr
mit diesem wunderbarem Konzentrat.

NATÜRLICHE AROMEN
INGWEREXTRAKT

WENIG ZUCKER

Quelle: (1) Kerry

Entdecke
Story & Rezepte

Entdecke
Story & Rezepte



MONIN Tee Konzentrate enthalten Tee- 
Extrakt, natürliche Aromen und Säfte. Sie 
sind frei von Allergenen und ihre Farbe 
ist natürlich.

Das Sortiment umfasst
Tee Zitrone
Tee Pfirsich
Tee Himbeere
Tee Chai

Weißer Tee
Grüner Tee

MONIN Cold Brew

100 % Arabica
Keine Beigabe von Zucker
Natürliche Aromen
Natürliche Farbe
Frei von Allergenen 
Vegan
MHD 18 Monate

MONIN Bitter

Natürliche Aromen von Enzian,  
scharfer Pfeffer und Ingwer und 
anderen natürlichen Aromen
Konzentrierter Zitronensaft
Frei von Allergenen 
Vegan
MHD 36 Monate

       Ingwer
NeuVIRGIN GARIBALDI

3 cl MONIN Bitter Konzentrat
18 cl Orangensaft
Eiswürfel

GINGER HOT LEMONADE

1 cl MONIN Ingwer Konzentrat
2 cl MONIN Rantscho Zitrone
heißes Wasser



LIME JUICE

25 % Zitronensaft
25 % Limettensaft
Natürliche Aromen
Frei von Farbstoffen
Enthält Sulfite
Vegan
MHD 18 Monate

Dieses Konzentrat ähnelt einem 
Sirup, jedoch wesentlich weniger 
süß. Es zeigt eine perfekte Balance 
zwischen süß und sauer und passt 
hervorragend für Cocktails wie den 
Gimlet.

RANTCHO LIME

40 % Limettensaft
Natürliche Aromen
Frei von Farbstoffen
Frei von Konservierungsstoffen
Frei von Allergenen
Vegan
MHD 18 Monate

Ein natürliches Convenience-Pro-
dukt in konstanter Qualität ohne 
Zugabe von Zucker. Verleiht klas-
sischen Cocktails die Frische von 
Limetten.

RANTCHO LEMON

50 % Zitronensaft
Natürliche Aromen
Frei von Farbstoffen
Frei von Konservierungsstoffen
Enthält Sulfite
Vegan
MHD 18 Monate

Dieses Konzentrat wird sowohl 
in der Bar als auch in der Küche 
geschätzt. Kein zugesetzter Zucker. 
Ein erfrischender, intensiver Ge-
schmack.

LEMONADE MIX

7 % Zitronensaft
Natürliche Aromen
Frei von Farbstoffen
Frei von Allergenen
Vegan
MHD 12 Monate

Hergestellt mit sizilianischen Zi-
tronen als konzentrierte Basis für 
Limonaden im Homemade-Style.

SWEET & SOUR

7 % Limettensaft
Natürliche Aromen
Frei von Farbstoffen
Frei von Allergenen
Vegan
MHD 12 Monate

Hergestellt mit sizilianischen Zi-
tronen, ein ready-to-use Produkt 
für die Bar. Geshaked zeigt es eine 
subtile schaumige Textur.

       mit Zitronen und Limetten 
Konzentrate



       homemade style 
Limonaden

Monin Limonaden vorbereitet 
in der praktischen Premix-Flasche:
Befüllen, in der Kühlung bereit stellen, 
vor dem Ausschenken schütteln und
im Glas mit Wasser auffüllen

       Nitro Cold Brew Coffee 
Wow-Moment

MONIN NITRO BRAMBLE

9 cl MONIN Konzentrat Cold Brew
20 cl Botran Ron de Guatemala Nr. 12
20 cl Monin Sirup Brombeere
43 cl Wasser
8 cl Zitronensaft

1. Das Monin Cold Brew Konzentrat in das 
Wasser einrühren und mit den restlichen 
Zutaten in einen iSi Nitro füllen. 
2. Einen iSi Nitro Charger aufschrauben 
und 
ca. 8-mal schütteln. 
3. Für ein besonders intensives Ge-
schmackserlebnis einen zweiten iSi Nitro 
Charger verwenden. Die Tülle leicht 
schräg an der Glaswand ansetzen, den 
Hebel durchdrücken und den Drink ser-
vieren. umrühren.

Die Kombination aus MONIN Cold Brew Coffee 
Konzentrat und dem iSi Nitro bietet den ein-
fachsten Weg um einen perfekten Nitro Cold 
Brew Coffee zu servieren

Entdecke
Story & Rezepte



NATÜRLICHE AROMEN

DIE WAHRE GESCHMACK-
TEXTURE DER FRÜCHTE

Hergestellt mit mind. 
50% Fruchtanteil(1)

2 IN 1 PRODUKT
Kein Hinzufügen von 

Zucker notwendig

LAGERSTABIL
24 Monate vor dem Öffnen(2), 

1 Monat danach

EINFACHE ANWENDUNG
Speedbottle mit Klappverschluss

oder Pumpe zur Entnahme
    (1) Außer Le Fruit de MONIN Coconut und Yuzu.
    (2) Außer Le Fruit de MONIN Ananas, Litschi und Yuzu (18 Monate).

ORCHARD

Rhabarber
Kirsche
Granny Smith
Pfirsich
Birne

CITRUS

Ruby Grapefruit
Mandarine
Yuzu
Limette

RED FRUITS

Heidelbeere
Himbeere
Erdbeere
Rote Früchte

EXOTIC

Jabuticaba
Ananas
Banane
Kokos
Kiwi
Litschi
Mango
Maracuja

BRASILIAN CAIPI

3 cl MONIN Le Fruit Jabuticaba
1 cl MONIN Sirup Rohrzucker
6 cl Pura Brasil Cachaça
1/2 Limette

Eine halbe Limette in Stücke 
schneiden und gemeinsam mit 
dem Rohrzuckersirup und dem 
Jabuticaba Püree in ein Rockglas 
geben und mit einem Muddler 
etwas zerdrücken. Mit Crushed 
Ice auffüllen und Cachaça dazu 
geben. Vorsichtig umrühren.

         Collection
Le Fruit

TANGERINE MARGARITA

3 cl MONIN Le Fruit Madarine
2 cl MONIN Likör Triple Sec 38°
3 cl MONIN Rantcho Zitrone
4 cl Arette Tequila Blanco
3-4 Tropfen Stillabunt 

       homemade style 

Entdecke die
komplette Le Fruit Range



LIQUEURS EMOTION

Amaretto
Apricot Brandy
Banana
Blackberry
Blue Curaçao
Cassis de Dijon
Cherry Brandy
Coconut
Curaçao Triple Sec 25°
Curacao Triple Sec 38°
Elderflower
Green Melon

Green Mint
Lychee
Manzana Verde
Passion Fruit
Peach
Orange Curaçao
Raspberry
Strawberry
Vanilla
Violet Watermelon
White Cocoa

AGUA DE VIDA

2 cl MONIN Likör Grüne Melone
1,5 cl MONIN Sirup Grüner Apfel
4 cl Gin Sul
2 cl Zitronensaft
mit Tonic auffüllen
Rezept Dominik Wolf | Liquid Market 2022

BROMBOLERO

2 cl MONIN Likör Brombeere
1,5 cl MONIN Sirup Erdbeere
4 cl Kyrö Pink
1,5 cl Zitronensaft
mit Tonic auffüllen
Rezept Dominik Wolf | Liquid Market 2023

MONIN wurde 1912 als Spirituosenhändler gegründet. 
Diese Tätigkeit ebnet den Beginn des Unternehmens.
Noch heute finden sich eine vielzahl an hochwertigen 
Likören im Monin Sortiment. 

       Passion Fruit
Neu

PORN STAR MARTINI

2,5 cl MONIN Likör Passion Fruit
2 cl MONIN Rantcho Limette
1 cl MONIN Sirup Vanille
5 cl Vodka

Alle Zutaten in einen Cocktailshaker geben 
und kräftig schütteln, dann in ein gekühltes 
Coupette-Glas füllen und als Beilage eine 
Maracujascheibe in den Cocktail geben. 
Als Zugabe zum Cocktail ein Shotglas mit 
Champagner servieren.

Entdecke die
komplette Likör Range



GLATTE UND CREMIGE TEXTUR

PALMÖLFREI

NATÜRLICHER GESCHMACK

2 PREMIUMVERPACKUNGEN 
 1,89 l Flasche oder 500 ml Quetschflasche

OPTIMIERTE DOSIERUNG 
 mit Pumpe (1,89 l) und Stop-Plug (500 ml)

GOURMET SAUCEN

1,89 l & 500 ml

Caramel
Dark Chocolate
Salted Caramel
White Chocolate

ENTWICKELT FÜR LATTE ART, 
TOPPINGS UND TELLERDEKO

PRÄZISE,  ELEGANTE KREATIONEN
UND STABILE MUSTER

IN WENIGER ALS 10 SEKUNDEN

L‘ARTISTE SAUCEN

150 ml

Caramel
Cacao

Entdecke die
komplette Saucen Range



AUTHENTISCHE REZEPTE 
 entworfen von Monin 

Barkeeper-Professionals

ZUCKERGEHALT 
 ca. 300 g/l

ZEITERSPARNIS 
 einfach mischen und servieren

AUSGEZEICHNETE HALTBARKEIT 
 3 Monate nach dem Öffnen

NATÜRLICHE AROMEN 

Entdecken Sie unser exklusives Sortiment an vorge- 
fertigten Premium-Cocktails: Mojito, Piña Colada und 
Margarita. Diese Mischungen wurden entwickelt, um 
in wenigen Minuten mühelos hochwertige Cocktails 
zu kreieren. 

Einfach, schnellund präzise

25 Drinks / Flasche
Zuckergehalt: 310 g/l

MHD: 18 Monate - 1L GLAS
ohne Farbstoffe

10 Drinks / Flasche
Zuckergehalt: 385 g/l

MHD: 18 Monate - 1L GLAS
natürliche Farbstoffe

nicht mit Milch zu verwenden

20 Drinks / Flasche
Zuckergehalt: 350 g/l

MHD: 18 Monate - 1L GLAS
ohne Farbstoffe

Mehr Informationen
sind hier zu finden



ERGIEBIG MIT STARKER TEXTUR 
Eine Dosis pro Getränk

VIELSEITIG EINSETZBAR 
Frappés, Smoothies und Milchshakes

PERFEKT KOMBINIERBAR 
mit anderen Monin-Produkten 

wie Sirupen, Pürees und Saucen

FRAPPE PULVER

1,36 kg & 2 kg

Coffee
Chocolate
Vanille
Yoghurt
Neutral

Entdecke die
komplette Frappé Range



KONZENTRATE 1L 0,7L 0,25L

Monin Konzentrat Ingwer (Ginger) X

Rantcho 1L 0,7L 0,25L

Monin Rantcho Limette X

Monin Rantcho Zitrone X

Tee 1L 0,7L 0,25L

Monin Konzentrat Chai Tee X

Monin Konzentrat Grüner Tee X

Monin Konzentrat Rooibos Tee X

Monin Konzentrat Zitronen Tee X

Monin Konzentrat Pfirsich Tee X

Monin Konzentrat Himbeere Tee X

Monin Konzentrat Weißer Tee X

Monin Sirup Matcha Grüner Tee X

PET-Konzentrate 1L 0,7L 0,25L

Monin Konzentrat Limonaden Mix X

Monin Konzentrat Sweet & Sour X

SIRUPE

Klassiker 1L 0,7L 0,25L

Monin Konzentrat Bitter X

Monin Sirup Grenadine X X X

Monin Sirup Lime Juice X X

Zucker 1L 0,7L 0,25L

Monin Sirup Agave X

Monin Sirup Barbe à Papa (Zuckerwatte) X

Monin Sirup Caramel X X

Monin Sirup Crème Brûlé X

Monin Sirup Gomme (Gum) X

Monin Sirup Honig (Miel) X

Monin Sirup Muscovado-Zucker X

Monin Sirup Rohrzucker (Sucre de Canne) PET X X

Monin Sirup Salted Caramel PET X

Zitrusfrüchte 1L 0,7L 0,25L

Monin Sirup Bergamot X

Monin Sirup Citron X

Monin Sirup Curaçao Blue X X

Monin Sirup Curaçao Triple Sec X

Monin Sirup Limette X

Monin Sirup Mandarine X

Monin Sirup Orange X

Monin Sirup Blutorange X

Monin Sirup Pink Grapefruit (Rosa Grapefruit) X

Kernobst 1L 0,7L 0,25L

Monin Sirup Grüner Apfel X

Monin Sirup Birne (Poire) X

Steinobst 1L 0,7L 0,25L

Monin Sirup Aprikose X

Monin Sirup Griotte (Amarena) X

Monin Sirup Kirsche X

Monin Sirup Mirabelle X

Monin Sirup Pfirsich X

Monin Sirup Pfirsich weiß X

Beeren 1L 0,7L 0,25L

Monin Sirup Brombeere (Mûre) X

Monin Sirup Schwarze Johannisbeere (Cassis) X

Monin Sirup Cranberry (Preiselbeere) X

Monin Sirup Erdbeere PET X X

Monin Sirup Walderdbeere (Fraise de Bois) X

Monin Sirup Himbeere PET X

Monin Sirup Heidelbeere (Myrtille) X

Exotische Früchte 1L 0,7L 0,25L

Monin Sirup Ananas X

Monin Sirup Banane gelb X

Monin Sirup Banane grün X

Monin Sirup Granatapfel X

Monin Sirup Kiwi X

Monin Sirup Litchi (Lychee) X

Monin Sirup Mango X

Monin Sirup Maracuja (Passion) PET X X

Monin Sirup Melon (Honigmelone) X

Monin Sirup Wassermelone X X

Cafe-Cacao 1L 0,7L 0,25L

Monin Konzentrat Cold Brew X X

Monin Sirup Cafe X

Monin Sirup Schokolade X X

Monin Sirup Weiße Schokolade X X

Monin Sirup Zimtschnecke X

Nüsse 1L 0,7L 0,25L

Monin Sirup Amaretto X X

Monin Sirup Maroni (Châtaigne) X

Monin Sirup Cocos PET X X

Monin Sirup Haselnuss (Noisette) X X

Monin Sirup Macadamia X X

Monin Sirup Mandel (Orgeat) X X

Monin Sirup Pistazie (weiß) X

Monin Sirup Roasted Hazelnut X

Kräuter-Gewürze-Gemüse 1L 0,7L 0,25L

Monin Sirup Basilikum X

Monin Sirup Gurke X

Monin Sirup Falernum X

Monin Sirup French Vanilla X

Monin Sirup Ginger X

Monin Sirup Lavendel X

Monin Sirup Zitronengrass X

Monin Sirup Minze weiß X

Monin Sirup Minze grün X

Monin Sirup Spiced Red Berries X

Monin Sirup Spicy X

Monin Sirup Spicy Mango X

Monin Sirup Vanille X X

Monin Sirup Zimt X X

Monin Sirup Waldmeister GLAS



Blüten 1L 0,7L 0,25L

Monin Sirup Hibiskus X

Monin Sirup Holunderblüte X

Monin Sirup Jasmin X

Monin Sirup Maple Spice (Ahorn) X

Monin Sirup Rose X X

Monin Sirup Veilchen (Violette) X X

Specials: Coffee 1L 0,7L 0,25L

Monin Sirup Apple Pie (Apfelstrudel) X

Monin Sirup Brownie X

Monin Sirup Butterscotch X

Monin Sirup Chocolat Cookies X X

Monin Sirup Lebkuchen (Gingerbread) X X

Monin Sirup Irish X X

Monin Sirup Macaron X

Monin Sirup Popcorn X

Monin Sirup Praliné X

Monin Sirup Pumpkin Spice X

Monin Sirup Speculoos (Spekulatius) X

Monin Sirup Tiramisu X

Monin Sirup Toffee Nut X

Monin Sirup Winter Spice X

Specials: Coktails 1L 0,7L 0,25L

Monin Sirup Bubble Gum X

Monin Sirup Mojito Mint X X

Monin Sirup Orange Spritz X

Monin Sirup Piña Colada X

Monin Sirup Sangria X

Monin Sirup Caribbean (Saveur de Rhum) X

Sugarfree - Zuckerfrei 1L 0,7L 0,25L

Monin Sirup Sugarfree Caramel X

Monin Sirup Sugarfree Haselnuss (Noisette) X

Monin Sirup Vanille X

PÜREE 1L 0,7L 0,25L

Monin Püree Ananas X

Monin Püree Banane X

Monin Püree Birne X

Monin Püree Cocos X

Monin Püree Granny Smith X

Monin Püree Heidelbeere (Blueberry) X

Monin Püree Jabuticaba X

Monin Püree Kirsche X

Monin Püree Kiwi X

Monin Püree Limette X

Monin Püree Litchi (Lychee) X

Monin Püree Mandarine X

Monin Püree Mango X

Monin Püree Passionsfrucht (Maracuja) X

Monin Püree Himbeere (Raspberry) X

Monin Püree Pfirsich (Peach) X

Monin Püree Red Berries X

Monin Püree Rhabarber X

Monin Püree Rosa Grapefruit X

Monin Püree Erdbeere (Strawberry) X

Monin Püree Yuzu X

LIKÖRE 1L 0,7L 0,25L

Monin Likör Aprikose (Abricot) X

Monin Likör Amaretto X

Monin Likör Banane gelb (jaune) X

Monin Likör Cacao weiß (blanc) X

Monin Likör Cafe X

Monin Likör Cassis de Dijon X

Monin Likör Cherry Brandy (Cerise) X

Monin Likör Cocos X

Monin Likör Curaçao Bleu X

Monin Likör Curaçao Orange X

Monin Likör Curaçao Triple Sec 25% X

Monin Likör Curaçao Triple Sec 38% X

Monin Likör Early Grey Tee X

Monin Likör Erdbeere (Fraise) X

Monin Likör Himbeere (Framboise) X

Monin Likör Litchi (Lychee) X

Monin Likör Manzana verde (Weißer Apfel) X

Monin Likör Grüne Melone X

Monin Likör Menthe Verte (Grüne Minze) X

Monin Likör Mûre (Brombeere) X

Monin Likör Passionsfrucht X

Monin Likör Pfirsich (Pêche) X

Monin Likör Vanille X

Monin Likör Veilchen (Violette) X

Monin Likör Wassermelone X

SAUCEN 1,89L 0,5L 0,15L

Monin Gourmet Sauce Caramel X X

Monin Gourmet Sauce Dark Chocolate X X

Monin Gourmet Sauce Salted Caramel X

Monin Gourmet Sauce White Chocolate X X

L'Artiste de Monin Cacao X

L'Artiste de Monin Caramel X

FRAPPÉE 2KG 1,36KG

Monin Frappée Pulver Schokolade X X

Monin Frappée Pulver Cafe X X

Monin Frappée Pulver Neutral X X

Monin Frappée Pulver Vanille X X

Monin Frappée Pulver Yoghurt X X

MIX 1L 0,7L 0,25L

Monin Le Mixeur Margarita GLAS

Monin Le Mixeur Pina Colada GLAS

Monin Le Mixeur Mojito GLAS

Newsletter für
Produktneuigkeiten

abonnieren



Eine einzigartige Auswahl an botanischen Cordials
mit seltenen und gewagten Aromen

Von MONIN speziell für MixologInnen entwickelt

PARAGON präsentiert eine neue Generation von Cordials aus wenig bekannten Pflanzenstoffen 
aus allen Teilen der Welt, um Cocktail-ExpertInnen Cordials mit seltenen und 

außergewöhnlichen Aromen anzubieten.

Für die Entstehung des ersten Kapitel über 
Pfeffer und Beeren wurden einige der ent-
legensten Regionen der Erde auf der Suche 
nach wenig bekannten Zutaten und Raritäten 
erkundet. Vom westlichen Kamerun bis zu den 
Hügeln Nepals, so entstanden die ersten 3 Cor-
dials und eröffneten eine Enzyklopädie seltener 
Aromen.

Chapter I.
Pepper Collection

WHITE PENJA PEPPER
ORIGIN: KAMERUN

PROFIL:
Rosshaar • Menthol • Kampfer

RUE BERRY
ORIGIN: ÄTHIOPIEN

PROFIL:
Passionsfrucht • Jasmin • Heu

TIMUR BERRY
ORIGIN: NEPAL

PROFIL:
Grapefruit • Kräuter • Holzig

TEAMUR
2 cl PARAGON Timur Berry
1,5 cl Le Fruit de MONIN Birne
12 cl White Tea 
(Monin White Tea + Wasser 1:8)

Alle Zutaten shaken

SPRITEA
1 cl PARAGON Rue Berry
2 cl La Liqueur de MONIN Earl Grey
12 cl Prosecco
Mit Sodawasser toppen

Im Glas zubereiten

Entdecke 
Story & Rezpte



LABDANUM
ORIGIN: SPANIEN

PROFIL:
Bernstein • Harz • Leder

PALO SANTO
ORIGIN: GRAN CHACO

PROFIL:
Holz • Rauch • Balsam

VETIVER
ORIGIN: JAVA

PROFIL:
Erde • Kiefer • Gewürz

Die PARAGON Mystic Collection entstand aus 
dem Wunsch, sich wieder mit der heiligen und 
zutiefst einzigartigen Dimension zu verbinden 
und gleichzeitig die Mixologie zu revolutionieren. 
Dabei wurden drei berauschende Schätze der 
Natur gefühlt, berührt, geschmeckt und ausge-
wählt, um eine subtile, fast mystische und bei-
spiellose sensorische Erfahrung zu ermöglichen.

Chapter II.
Mystic Collection

Die Bedeutung der Extraktionsmethoden gekoppelt
mit der Wissenschaft der Säuren

Um das Beste aus den wertvollen Inhaltsstoffen der Kollektionen herauszuholen, war es unerlässlich
mehrere ausgefeilte Extraktionstechniken zu kombinieren, um den vollen Umfang des sensorischen Spektrums 

der Rohstoffe zu rekonstruieren. Für die Entwicklung dieser außergewöhnlichen Produkte, werden drei 
komplementäre Säuren, die eine entscheidende Rolle bei der Wahrnehmung von Aromen spielen, verwendet.

IL SANTO
2 cl PARAGON Palo  Santo
1 cl MONIN Bitter Konzentrat
5 cl MONIN Granatapfel Sirup
Mit Sodawasser auffüllen

Im Highballglas zubereiten

VETIVER SPRITZ
2 cl PARAGON Vetiver
1 cl MONIN Weißer Pfirsich Sirup
3 cl Vermouth Bianco
3 cl Sodawasser
Mit Prosecco oder Tonic toppen

Im Weinglas zubereiten.

Entdecke 
Story & Rezpte



MONIN Verpflichtungen
Ein 1912 gegründetes Familienunternehmen, eine außergewöhnliche französische Marke,

ein Entwickler innovativer, geschmackvoller Produkte, ein verlässlicher Partner für das Gastgewerbe,
Profis auf der ganzen Welt: Das ist MONIN!

Bei MONIN sind wir davon überzeugt, dass wir angesichts der Folgen der globalen Erwärmung 
wir zukunftsorientiert handeln müssen. 

Daher ist jede und jeder Einzelne von uns bestrebt, einen Beitrag in einem Unternehmen zu leisten,
das Umwelt- und Sozialthemen in seine Geschäftsaktivitäten integriert.

Natürlichkeit
& Ernährung

Umwelt

Wir erweitern unser Portfolio mit
Produkten mit weniger Zuckergehalt als unsere Sirupe.

Außerdem bringen wir die neue Produktreihe 
„Pure by MONIN“ ohne Zusatz von Zucker auf den Markt.

Es ist uns dadurch möglich, unser Angebot mit 
kalorienärmern Produkten zu erweitern und 

somit auf die Bedürfnisse unserer Kunden zu reagieren.
.

100 % 
unserer Aromen 
sind natürlich

Erhaltung
unserer Wasserresourcen

Unser Ziel ist es, in unserem Werk in Bourges bis 2025
das benötigte Wasser komplett wiederzuverwenden,

dank der Wiederverwertung unseres Abwassers.

Verbrauchtes Wasser
pro Liter Sirup

hergestellt in Bourges:

2017         2023         2025

2,9L         1,8L        1,3L

Rohmaterial
& Biodiversität

Wir experimentieren damit
einige unserer Zutaten selbst anzubauen, 

wie zum Beispiel Yuzu in Portugal
und Vanille auf Madagaskar.

Wir lernen Nutzpflanzen mit Praktiken anzubauen,
die Auswirkungen für die Umwelt 
und die Bodenqualität verringern.

Yuzu-Plantage
in Portugal

Vanille-Kultur
in Madagaskar

Community

Wir haben 
Bartender- und Barista-Workshops entwickelt, 

die in Lehrplänen für  benachteiligte junge Menschen
integriert wurden, betreut durch unseren Partnerschulen.

Seit 2019 haben mehr als 800 junge Menschen
an diesen MONIN-Workshops teilgenommen.

Weitergabe
unseres Know-hows
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